Formularz ofertowy – opis przedmiotu zamówienia
[bookmark: _GoBack]Załącznik nr 4 – Mięso i wędliny – orientacyjna ilość zamówień w roku

	Lp.
	Asortyment
	Ilość
	j.m.
	Cena jednostkowa netto [zł]
	Cena jednostkowa brutto [zł]
	Wartość brutto [zł]

	1
	Filet z indyka surowy extra
	25
	kg
	
	
	

	2
	Filet z kurczaka surowy extra
	160
	kg
	
	
	

	3
	Wędzonka
	6
	kg
	
	
	

	4
	Mięso od szynki 
	300
	kg
	
	
	

	5
	Mięso – szynka extra ( kulka) 
	60
	kg
	
	
	

	6
	Schab b/k surowy extra
	140
	kg
	
	
	

	7
	Kornetki  wp. Min. 70% mięsa
	40
	kg
	
	
	

	8
	Szynka gotowana  min. 70% mięsa
	37
	kg
	
	
	

	9
	Polędwica swojska min. 70% mięsa
	20
	kg
	
	
	

	10

	filet z indyka – wędlina min. 70 % mięsa
	30
	kg
	
	
	

	11
	kiełbasa podwawelska min . 70 % mięsa
	140
	kg
	
	
	

	12
	Karkówka b/k
	110
	kg
	
	
	

	13
	Łopatka
	15
	kg
	
	
	

	14 
	Polędwica sopocka
	20
	kg
	
	
	

	15
	Kurczak zagrodowy
	75
	kg
	
	
	

	16
	Szynka swojska
	20
	kg
	
	
	

	17
	Kiełbasa głogowska
	20
	kg
	
	
	

	18
	Kiełbasa sucha wieprzowa krakowska
	18
	kg
	
	
	

	19
	Kiełbasa wiejska
	15
	kg
	
	
	

	20
	Szynka drobiowa
	25
	kg
	
	
	

	21
	Szynka konserwowa
	5
	kg
	
	
	

	22
	Lencz
	9
	kg
	
	
	

	23
	Parówki z szynki
	70
	kg
	
	
	

	24
	Mini udka
	120
	kg
	
	
	

	25
	Pasztet z gęsi
	10
	kg
	
	
	

	26
	Wołowina
	30
	kg
	
	
	

	27
	udka z kurczaka
	50
	kg
	
	
	

	28
	Parówki drobiowe
	20
	kg
	
	
	

	29
	Polędwica drobiowa
	15
	kg
	
	
	

	30
	Kiełbasa sucha drobiowa krakowska
	15
	kg
	
	
	

	31
	Szynka typu ,,włoska”
	10
	kg
	
	
	

	32
	Pasztet pieczony wieprzowy (min80% mięsa)
	5
	kg
	
	
	

	
	
	
	
	
	RAZEM WARTOŚC BRUTTO ZŁ.
	


Czas reakcji, rozumiany jako termin dostawy właściwych artykułów żywnościowych, w przypadku dostarczenia towaru wadliwego, niezgodnego z zamówieniem wynosi zgodnie z umową do 2 godzin włącznie od zgłoszenia wady przez Zamawiającego.



